


$17.000.-     $9.300.- 

QUESO,  JAMÓN, TOMATE.
Napolitana

Tradicional
������ ������� �����������

entera    /   mitad

$17.500.-     $9.500.- 

������ ����������� ������� �
���������� ������������

Cuatro Estaciones

entera    /   mitad

$17.000.-     $9.300.- 
entera    /   mitad

Pizzas

������ ����������� �������� �
��������� ��������������

���
��

Vegetariana

������ ��������������� �
�	��
�� �����������

Blanca

$19.500.-     $11.000.- 
entera    /   mitad

$17.500.-     $9.500.- 
entera    /   mitad

������ ����������� ������� �������� �
�������������

�� ���������
����

���������� ������������

Super Mutto´s

$21.500.-     $12.000.- 
entera    /   mitad



entera    /   mitad

$17.500.-     $9.500.- 

������ �������

��
������ �������� ����������

Española

entera    /   mitad

������ ����������� ���������
����
���������� �������� ������������

Mutto´s

������ ������� ������ ������������

Exótica

$17.000.-     $9.300.- 

$20.000.-     $11.500.- 
entera    /   mitad

������ ������������
���
�� �������� ������

Rucia

$18.000.-     $10.000.- 
entera    /   mitad

$17.500.-     $9.500.- 

������ �������� ���	�� �����

�� �
��������

Marinera

entera    /   mitad

$17.000.-     $9.300.- 

������ ��������������������
Sabrosa
entera    /   mitad

$19.500.-     $11.000.- 

������ ���������
���� ���������
�
�����
Árabe

entera    /   mitad

$20.000.-     $11.500.- 

������ ��������� ���
��� ��������
Nórdica
entera    /   mitad



$17.500.-     $9.500.- 

������ �����������

��
Fugazza
entera    /   mitad

������ �������� ��
������ �����������

Margarita

$17.000.-     $9.300.- 
entera    /   mitad

$19.500.-     $11.000.- 

������ ���

�� ���
���
������� ��
������

Pollo Avocado

entera    /   mitad

$19.500.-     $11.000.- 

������ ���

�� ��������
����

�� ���
������������

Pollo Berbecue

entera    /   mitad

������ �����

�� ��������� �
������ �������
�

Curiosa

$20.000.-     $11.500.- 
entera    /   mitad

������ �������� ���
�������������
Ibiza

$19.000.-     $10.500.- 
entera    /   mitad

������ ���

�� �������� �
����

�� � �������

Alfredo

$19.500.-     $11.000.- 
entera    /   mitad

$20.000.-     $11.500.- 

������ �������� ��������
�����������

Saladísima

entera    /   mitad



$3.300.-     $2.300.- 

������ ���������
���� ���

��
entera    /   mitad

$2.500.-     $1.800.- 

������ ������ ������������� �
���
�� ���������� �����

�� �

����������� �������� �
���������� ��
������

entera    /   mitad

$2.800.-     $2.300.- 
entera    /   mitad

$4.100.-     $3.000.- 

���������� �������� �
��������������

������

�� �������� ���
���� �
������ ����������� �
����������� ���
��� �
��
������ ���	��

entera    /   mitad

Ingredientes
Pizzas



$13.000.-

CHAMPIÑONES SALTEADOS Y
RELLENOS CON QUESO.

Tabla Champiñon

$13.500.-

TROZOS DE F ILETE A LA PLANCHA
BAÑADOS EN CREMA Y TOCINO.  

Filete Seba

Tablas

$22.500.-

FILETE,  CHAMPIÑÓN,  POLLO,  
SALSAS Y  PAN CON AJO.

El Tablón

$14.500.-

FILETE,  CHAMPIÑÓN,  POLLO,
SALSAS Y  PAN CON AJO.

Medio Tablón

$19.000.-

PALMITOS,  ESPÁRRAGOS,  ACEITUNAS,  
QUESO,  PALTA,  P IMENTÓN VERDE,  

ZANAHORIAS,  TROZOS DE POLLO A LA 
PLANCHA Y SALSAS.

Tablón del Huerto

MedioTablón 
del Huerto

$12.000.-



$13.500.-

$12.500.-

TROZOS DE POLLO A LA PLANCHA
BAÑADOS EN CREMA Y TOCINO.

Pollo Cami

$13.500.-

TROZOS DE POLLO REBOSADOS CON
QUESO FUNDIDO,  CEBOLLA Y  PIMENTÓN.

Pollo Lulú

$12.500.-

QUESO FUNDIDO AL ORÉGANO 
ACOMPAÑADO DE PAN 

CON AJO Y  SALSAS.

    Provoletta 
Al Oreganatto

$22.500.-

OCHO BROCHETAS (250GR.)
ACOMPAÑADAS DE PAN CON AJO

Y SALSA DE MOSTAZA.

Brochetas De Pollo
a la Plancha 

$22.500.-

OCHO BROCHETAS (250GR.)
ACOMPAÑADAS DE PAN CON AJO

Y SALSA DE MOSTAZA.

Brochetas De Filete
a la Plancha 

$4.000.-
TRES UNIDADES.

Pan con ajo 

$4.500.-
TRES UNIDADES.

Pan con ajo y queso 



$8.500.-
PAN BAGUET TE O HAMBURGUESA

Sándwich De Filete

Sándwiches

$7.500.-
PAN BAGUET TE O HAMBURGUESA

Sándwich De Pollo

$8.500.-

PAN BAGUET TE O HAMBURGUESA
Sándwich De Lomito

$1.300. c/u

QUESO,  JAMÓN, TOCINO,  TOMATE,  
CEBOLLA,  PALTA,  P IMENTÓN,  

PEPINILLOS,  CHUCRUT,   
HUEVO FRITO.

Arma tu Sándwich
Ingredientes



$3.500.-

Salsa Bolognesa
CARNE,  SALSA BOLOGNESA.

$7.500.-
Ñoqui 

$5.500.-
Fettuccine 

Pastas

Salsa para
Pastas

$5.500.-
Spaghetti 

$6.500.-
Torteloni 

$6.500.-
Ravioli 



$5.000.-

Salsa al Pollo
POLLO,  TOCINO,  CHAMPIÑONES,  

CREMA,  AJO.

$4.000.-

Salsa Alfredo
JAMÓN, CREMA,  AJO.

$4.000.-

Salsa Nogada
NUECES,  CREMA.

$4.900.-

Salsa Di Mare
CAMARONES,  ESPÁRRAGOS,  CREMA.

$4.900.-

Salsa María
CAMARONES,  ALBAHACA,  PALTA,  CREMA.

$4.700.-

Salsa Pesto
ALBAHACA,  NUECES,  CREMA



$17.500.-

Bisteca A La Sicil iana

Carnes

Ensaladas

FILETE DE RES A LA PLANCHA,  
ACOMPAÑADO DE PAPAS ASADAS

 Y  SALSA SICIL IANA.

$17.500.-

FILETE DE RES A LA PLANCHA,  
ACOMPAÑADO DE PROVOLET TA

 Y  MORRÓN ASADO.

Filetto Provoletta

$9.200.-

LECHUGA,  POLLO,  CRUTONES,  
QUESO PARMESANO, SALSA CÉSAR.

César

$9.200.-

LECHUGA,  TOMATE,  ESPÁRRAGOS,
 PALMITOS,  ACEITUNAS,  

TROZOS DE PECHUGA  DE PAVO.

Fresquita

$9.200.-

LECHUGA,  TOMATE,  
P IMENTÓN VERDE,  QUESO,  

TROZOS DE PECHUGA DE PAVO,
 CRUTONES.

Parma



$10.200.-

LECHUGA,  ZANAHORIA,  
CHOCLO ,  TOMATE,  PALMITO,  ACEITUNAS,

 ACOMPAÑADAS DE SALSA DE PEREJ IL .

Mista

$10.200.-

CAMARÓN, LECHUGA,  
TOMATE,  PALTA,  CHOCLO,  

PALMITOS,  CRUTONES,
 ACOMPAÑADOS DE SALSA GOLF.

Gamberetti

$10.200.-

ANCHOAS LECHUGA TOMATE 
ALBAHACA Y QUESO  PARMESANO.

Acciuga

$8.500.-

Crepes
RELLENOS CON POLLO,  

PIMENTÓN,  CHOCLO,  CREMA, 
(DOS UNIDADES)

Crepes De La Granja

$9.500.-

RELLENOS CON ESPÁRRAGOS,         
 CAMARONES,  CHOCLO,  CREMA,

 (DOS UNIDADES)

Crepes Verdi

$9.500.-

RELLENOS CON CHAMPIÑÓN,
CAMARONES ALBAHACA,  

CREMA, QUESO.  

Crepes María

$13.000.-

LASAGNA DE POLLO 
CON SALSABOLOGNESA

 EN MASA DE CREPE.

Lasagna Nostra



Postres

RELLENOS CON MANJAR.

$5.100.-

Tiramisú De La Casa

$5.100.-
Suspiro Limeño

$5.100.-

Panqueque Celestino

RELLENOS CON HELADO.

RELLENOS CON MANJAR Y  HELADO.     

$5.100.-

Panqueque con Helado

$4.900.-
Copa de Helado

$5.500.-

Panqueque Con
 Nutella

$5.100.-

Panqueque Celestino 
Con Helado



$2.500.-

Café o 
Té

Aperitivos

Té

$1.800.-
Café Chico

$5.800.-
Pisco Sour (Normal)

Pisco Sour (Grande)

$2.000.-

Café Grande

$2.000.-

Expreso Chico

$2.500.-
Expreso Grande



$7.000.-

Pisco Sour (Grande)

$6.500.-

Pisco Sour Pica 
(Normal) 

$7.800.-

Pisco Sour Pica 
(Grande) 

$6.300.-
Pisco Sour Albahaca

$5.500.-

Mango o Maracuyá 
Sour

$4.500.-

Jerez Sour

$5.000.-

Chardonnay Sour

$5.000.-
Amaretto Sour

$6.000.-
Whisky Sour

$5.000.-
Kir Royal

$5.400.-
Vaina



Spritz

$6.300.-
Aperol

$6.300.-
Ramazzotti

$5.900.-
Ramazzotti Violetto

$6.500.-
Chambord 

$6.900.-
Saint Germain

$6.400.-
Limoncello

$5.900.-
Smirnoff  Citric



$6.000.-

Mojito Tradicional

$6.500.-

Mojito Sabor

$7.000.-

L IMÓN, RON,  JACK  DANIEL´S ,
JAGERMAISTER,  AMARETO.  

Mojito Mutto´s

$6.800.-

VODKA,  L IMÓN, AZÚCAR Y  CERVEZA 
DE JENGIBRE.  

Moscow Mule

$6.800.-

GIN,  L IMÓN, AZÚCAR Y  CERVEZA
 DE JENGIBRE.  

London Mule

Tragos

$6.800.-

Daikiri
TRADICIONAL O SABOR.

$5.500.-

Tom Collins
GIN,   L IMÓN, AZÚCAR Y  AGUA MINERAL.   

$6.000.-

John Collins
WHISKY,  L IMÓN, AZÚCAR Y  AGUA MINERAL.    



$7.500.-

Tropical Gin
GIN BEEFEATER O BOMBAY SAPPHIRE.   

$5.900.-

Tequila Margarita
TEQUILA,  TRIPLE SEC,  L IMÓN. 

$5.700.-

Caipiriña
CACHAZA,  TRIPLE SEC,  L IMÓN DE PICA.  

$5.800.-

Caipiroska
VODKA,  TRIPLE SEC,  L IMÓN DE PICA.  

$6.500.-

Old Fashioned

$5.700.-
VODKA,  BLUE CURACAO,  L IMÓN. 

BOURBON WHISKY,  AZÚCAR Y  
AMARGO DE ANGOSTURA.

Laguna Azul

$6.500.-
WHISKY,  DRAMBUIE.

Clavo Oxidado

$5.500.-
GIN,  CAMPARI  Y  VERMOUTH ROSSO.

Negroni

$6.500.-
WHISKY Y  VERMOUTH ROSSO.

Manhattan

$5.700.-
GIN Y  VERMOUTH DRY.

Martini Dry



$5.700.-

Vodka Martini
VODKA Y VERMOUTH DRY.   

$5.500.-

Ruso Negro
VODKA,  KAHLÚA.    

$5.900.-

Ruso Blanco
VODKA,  KAHLÚA,  CREMA.   

$5.700.-

Bitter Batido
BIT TER,  CREMA DE CACAO.   

$6.300.-

Colada Sabores
RON MALIBÚ,  CREMA,  PULPA DE SABOR.

OPCIONES:  
P IÑA,  FRAMBUESA,  FRUTILLA O MARACUYÁ

$6.000.-

Bitter a la 
Francesa

BIT TER,  CREMA DE CACAO,  AGUA MINERAL.    

$6.200.-

Sangría
VINO TINTO,  JUGO DE NARANJA,  TRIPLE 

SEC,  COÑAC,  CANELA,  AZÚCAR Y  MANZANA.



$7.900.-

GIN,  L ICOR DE HIBISCUS,
JUGO DE FRUTILLA,  L IMÓN DE PICA,  

SYRUP DE LA CASA Y  ALBUMINA.
“ I N S P I R A D O  E N  LO S  ATA R D EC E R ES  

D E  N U ES T R A  Q U E R I DA  C I U DA D
 D E  CO N C E P C I Ó N ”

PERFIL :  DULCE,  HERBAL,  
LEVEMENTE CÍTRICO.

Tramonto

$7.900.-

Sommer Negroni

Tragos del 
    Autor

$7.900.-

L IMONCELLO,  APEROL,  JACK HONEY,
JUGO DE MARACUYÁ,  CONCENTRADO DE 

PIÑA Y  SYRUP DE GRANADA.  
 “ INSPIRADO EN LAS SOLEADAS Y  HERMOSAS 

TARDES DE VERANO DE NUESTRA CIUDAD”
PERFIL :  C ÍTRICO,  DULCE,  REFRESCANTE.

Arrebol

$7.900.-

PISCO KAPPA INFUSIONADO 
CON CÁSCARAS DE POMELO,  

MERMELADA FRUTOS DEL BOSQUE,  
DASH DE L ICOR DE CASSIS ,  L IMÓN SUTIL ,  

SHRUB DE BAYAS,  AGUA GASIFICADA.
“INSPIRADO EN NUESTRO PAÍS  Y  EN SUS 

PRODUCTOS NACIONALES”
PERFIL :  HERBAL,  REFRESCANTE,  

LEVEMENTE DULCE.

Endrina

GIN,  CAMPARI ,  VERMOUTH ROSSO,  
JUGO DE NARANJA,  GOLPE DE

 ANGOSTURA Y SYRUP CÍTRICO.  
“INSPIRADO EN LOS AMANTES DEL

 NEGRONI  PERO CON UN TOQUE CÍTRICO
 Y  REFRESCANTE”

PERFIL :  AMARGO, CÍTRICO,  REFRESCANTE.



$6.900.-

JAMESON WHISKY,  FRANGELICO,  
L ICOR DE CACAO,  KAHLÚA,  

HALF AND HALF,  SYRUP DE LA CASA.
“INSPIRADO EN EL  RUSO BLANCO Y EN SU

PARTICULAR ORIGEN COMO AFTER DINNER”
PERFIL :  INTENSO,  L IGERAMENTE CREMOSO,  

DULCE.

Finito

$7.900.-

RO N  S E L EC C I Ó N  D E  M A ES T RO,  
L I CO R  D E  M A N Z A N A  V E R D E ,  D R A M B U I E ,  

S H R U B  D E  M A N Z A N A  V E R D E ,  
G O L P E  D E  L I M Ó N ,  

SY R U P  D E  P I Ñ A  Y  C A N E L A ,  A L B U M I N A .
P E R F I L :  C Í T R I CO,  D U LC E ,  BA L A N C EA D O.

Granny Smith

$7.900.-

VODKA DE MANGO Y MARACUYÁ,  
SYRUP DE LA CASA,  GOLPE DE L IMÓN,  

GINGER BEER Y  TOQUE DE ANGOSTURA.
“INSPIRADO EN EL  CLÁSICO MOSCOW MULE 

PERO AL ESTILO DE LA CASA”

Muttos Mule



Cervezas

$4.500.-

Kunstmann
LAGER,  TOROBAYO,  BOCK Y  MIEL.

Cervezas

$4.300.-
Kunstmann

$4.100.-
Heineken

$4.100.-
Cristal

Botell ines Cero

$4.500.-

Austral
LAGER Y  CALAFATE.    

$4.500.-

Dolbek
MAQUI.   

$4.200.-

Heineken

$4.200.-

Royal

Botell ines



$5.500.-

Austral Torres Del 
Paine

$5.500.-
Austral Calafate

$4.800.-

Cristal

$1.800.-

Base Michelada

$3.700.-

Cristal

$4.000.-

Austral Torres 
Del Paine

$4.000.-
Austral Calafate

Chico (330cc)

Schop 

Schop
Grande (500cc)

BORDE DE SAL Y  MERQUÉN
 O SOLO SAL CON OPCIÓN DE AGREGAR 

TABASCO Y SALSA INGLESA.



Destilados Gin

$6.300.-

Beefeater

$6.900.-

Beefeater Orange

$6.500.-

Bombay Sapphire

$2.000.-

OPCIÓN DE REEMPLAZAR
BEBIDA O TÓNICA POR

FENTIMANS O SAN PELLEGRINO 
VARIEDADES.  

$6.800.-

Bombay Bramble

$6.900.-

Tanqueray

$7.500.-

Tanqueray Sevil la

$8.900.-

Hendricks



Whisky,Whiskey
Y Bourbon

$7.500.-

JOHNNIE WALKER,  BALLANTINES,   
JAMESON Y JOHNNIE WALKER BLONDE.  

6 Años

$10.100.-

JOHNNIE WALKER,  BALLANTINES,  
CHIVAS REGAL Y  BUCHANANS.

12 Años

$12.100.-
CHIVAS REGAL.

18 Años

$9.000.-
N°7,  HONEY,  F IRE,  APPLE.

Jack Daniels

$9.500.-

Bourbon Bulleit

$10.600.-

Jack Daniels
Gentleman Jack



Pisco

$5.500.-

Mistral 35°

$6.300.-

Mistral Nobel

$7.900.-

Mistral Gran Nobel

$5.100.-

Alto Del Carmen 35°

$7.900.-

Kappa

$5.900.-
(ETIQUETA AZUL)

Alto Del Carmen 40°

$5.900.-
(TRANSPARENTE)

Alto Del Carmen 40°

$5.900.-
(ETIQUETA NEGRA ENVEJECIDO)

Alto Del Carmen 40°

$5.900.-

Gobernador 40°



Ron

$ 7.500.-

Pampero Añejo 
   Especial

$ 7.500.-

Pampero Blanco

$ 9.900.-

Pampero Aniversario

$6.700.-

Havanna Añejo
 Reserva

$7.500.-

Havanna Añejo
 7 Años

$9.500.-

Havanna Selección
 De Maestros

$6.700.-

Bacardi Apple,  Razz.



Vodka

Otros

$ 6.500.-

Stolichnaya

$ 6.900.-

Absolut Blue

$ 7.000.-

Absolut Sabores
CITRON,  MANDARIN,  VAINILLA,  

RASPBERRY,  PEARS.

Jagermeister

OPCIÓN DE AGREGAR REDBULL 

$6.500.-

$6.000.-

Baileys
$6.000.-

$1.500.-

Smirnoff  Raspberry

$8.500.-

Grey Goose



Carolans
$5.700.-

Frangelico
$5.500.-

DRY,  BLANCO Y ROSSO.

Fernet Branca
$ 5.000.-

$8.900.-

Undurraga Brut 375cc.

$13.900.-

Undurraga Brut 750cc.

Araucano
$ 4.500.-

Vermouth

$ 5.000.-

Campari
$ 6.000.-

Amaretto Disaronno
$ 6.500.-

Espumante



$4.900.-

Undurraga Brut 187cc.

$13.900.-

Undurraga Demi 
Sec 750cc.

$13.900.-

Undurraga
 Moscato 750cc.

$20.900.-

Riccadonna brut 750cc.

$21.900.-

RiccadonnaAsti 750cc.

$14.900.-

Brut Cero 
Alcohol  750cc.

Sin Alcohol

Bebidas
$2.800.-

Agua Mineral
San Pellegrino

CON GAS 500ML.

$4.800.-



L IMONATA,  ARANCIATA Y  MELARA.

Jugos

San Pellegrino

$3.500.-

FRAMBUESA,  P IÑA,  FRUTILLA,  MANGO,  
MARACUYÁ Y  CHIRIMOYA.

$4.800.-

Coladas
FRAMBUESA,  P IÑA,  FRUTILLA,  

MANGO Y MARACUYÁ.

Redbull
NORMAL,  S IN AZÚCAR Y  DE SABOR.

$4.900.-

$3.500.-

Mojito Sabores
FRAMBUESA,  P IÑA,  FRUTILLA,  MANGO,  

MARACUYÁ Y  CHIRIMOYA.

$4.500.-

Limonada Tradicional
$3.500.-

Mojito
$3.900.-

Limonada Menta 
Jengibre

$4.000.-



Vinos
Viña Errázuriz

Max Cabernet 
Sauvignon 

RESERVA 750cc
$22.000.-

Max Syrah
RESERVA 750cc

$22.300.-

Max Carmenere 
RESERVA 750cc

$22.300.-

$14.500.-

Max Cabernet 
Sauvignon 

RESERVA 375cc

$12.000.-

Cabernet Sauvignon 
RESERVA 750cc

$14.500.-

Carmenere
RESERVA 750cc

Max Chardoney 
RESERVA 750cc

$18.400.-



Viña Caliterra

Tributo Carmenere
750cc

$17.800.-

Tributo Cabernet
SAUVIGNON 750cc

$17.800.-

Viña Caliterra

$13.000.-

Reserva Cabernet 
SAUVIGNON 750CC 

$13.000.-

$13.000.-

Reserva Carmenere
750cc

Reserva Chardonnay
750cc

$17.800.-

Tributo Malbec
750cc



Viña 
Arboleda

Viña Oveja 
Negra

$24.500.-

$24.500.-

Arboleda Carmenere
 750cc

 750cc
Arboleda Syrah

$24.500.-

Arboleda Cabernet
SAUVIGNON 750cc

$13.000.-

Reserva Cabernet 
Franc

CARMENERE 750cc

$13.000.-

Reserva Cabernet 
Sauvignon

 SYRAH 750cc



Viña Misiones
De Rengo

Cabernet Sauvignon
750cc

$12.500.-

Cabernet Sauvignon 
Syrah

RESERVA 750cc

$14.500.-

Carmenere
750cc

RESERVA 750cc

$12.500.-

Carmenere
$14.500.-

750cc
Sauvignon Blanc

$12.500.-



Viña 
Santa Rita

$18.500.-

Cabernet Sauvignon
Casa Real 

RESERVA 750cc

$11.500.-

Cabernet Sauvignon
Medalla Real 

RESERVA 750cc

$13.500.-

Carmenere
Secret Reserve 

RESERVA 750cc

$18.500.-

Casa Real Carmenere 
RESERVA 750cc

$11.500.-

Medalla Real 
Carmenere  

RESERVA 750cc

$18.500.-

Casa Real Merlot
RESERVA 750cc



Viña Carmen

$17.500.-

V Lustros Carmenere
RESERVA 750cc

$11.500.-

Vintage Blendz 
Cabernet Sauvignon

RESERVA 750cc

Viña
 Santa Rita

$11.500.-

Medalla Real Merlot
RESERVA 750cc

$13.500.-

Secret Reserve 
Merlot 
RESERVA 750cc

$11.500.-

Medalla Real 
Sauvignon  Blanc

RESERVA 750cc

$11.500.-

Medalla Real 
Chardonnay 

RESERVA 750cc



Viña Santa
 Ana

$ 12.000.-

Cabernet ,  Merlot 
o Carmenere

RESERVA 750cc

Viña Santa 
Ema

$12.000.-

$9.000.-

Cabernet Sauvignon
750cc

Cabernet Sauvignon
750cc

$ 8.000.-

Cabernet ,  Merlot 
o Carmenere

RESERVA 375cc

$ 18.000.-

Cabernet ,  Merlot 
o Carmenere

GRAN RESERVA 750cc



$ 12.000.-

Chardoney
RESERVA 750cc

$ 8.000.-

Chardoney
RESERVA 375cc

$ 12.000.-

Sauvignon Blanc
750cc

$ 8.000.-

Sauvignon Blanc
375cc


